Mindennap jusson az asztalra

Legjobb, ha egyutt vagyunk

A szeretet sokfele hianyt potol

Karacsonyfat allitanak, de diszekre nem telik, ajandékra még kevéshé

Nyiracsadon, a romak lakta Va-
géhid utcan Sz6rés Miklésék is
késziilnek karacsonyra. Az alkal-
mi ételcsodak helyett elég, ha
lesz mit f6znilk, a fa mérete
egyaltalan nem szamit, csak le-
gyen, vasarolni pedig soha nem
jutnak el, csak a sarki f(iszeresig.

Sz6ros Miklés és Kolompar Erzsébet
csaknem husz éve kototték ossze az
életiiket, nem sokkal utana koltoztek
a Vagohid utcara. - Akkor még kony-
nyebb volt, mert segédmunkasként
dogoztam, de Iétszamleépités miatt
munkanélkili lettem 14 éve - mesé-
li Miklés, vagy ahogy a faluban is-
merik, Micu. Ahogy szaporodott a
csaldd, egyre nehezebb lett. A rezsi,
a torlesztés, és az, hogy mindennap
jusson az asztalra, az elviszi a bevé-
telt, méasra nemigen jut. Pedig a haz-
ra is raférne egy alapos feldjités.

Csaladi potlék, segélyek

Ot gyereket nevelnek. Robi 18 éves,
mar feln6ttnek szamit. Szakképzettség
hijan nem tud elhelyezkedni, apjaval
egyutt arra varnak, talan kdzmunkara
felveszik 6ket hamarosan. Miklos, Ar-
nold és Barbara még altalanos iskola-
sok, a kis Alex pedig alig toltotte be
a harom évet. O még az egészb6l nem
ért semmit, viddman szaladgal a kony-
héban egyetlen jatékaval, a torott ke-
rekl kisautoval. Kezében egy tépett
reklamUjsag darabjat lobogtatja, s ma-

szatos ujjaival mutat egy elektromos
jatékra. Erre vagyik, mar a TV-ben is
latta. O még nem tudja, amit a tob-
biek mar igen, nem kaphatja meg,
nem jut ra. - A csaladi potlék, az anya-
sagi, meg a szocialis segély mellett al-
kalmi munkat keresiink - mondja a
héziasszony. Idén cirkot vagtunk, li-
bat téptiink, az is pétol valamit. Ha
sikerill, ebbdl tesziink félre az tinnep-
re, mert akkor tobb kell.

Feny&fat allitanak

Szerényen készilnek a karacsonyra.
Erzsiké kalacsot sut majd, meg ka-
posztat tolt egy nagy fazékkal, azzal
mindenki jollakik. Ha sikeriil tyGkot
venni, finom hasleves is lesz az asz-
talon, feny6fat is allitanak minden
évben. Csillog6 diszekre nem telik
ugyan, de szaloncukrot legalabb egy
kilét aggatnak ra. Barbara évrél év-
re 0sszegy(jti az iskolaban készitett
papircsillagokqt, angyalkakat, azzal
disziti a facskat. Még a Mikulas-cso-
magot sem bontja fel, hanem kara-
csonykor a fa al4 teszi.

Csaladi betlehem

A csalad a szentestét az utcan tolti.
Mér délutan elindulnak a betlehem-
mel. - Volt, mikor harminc héazba is
bementink Unnepet kdszonteni, de
ma mar inkabb csak a rokonok, isme-
résok engednek be - mondja Miklés.
- Régen felnGttekkel verédtem csa-

Az 6réom nem marad el

patba, de tavaly mar a gyerekeimmel
indultam Utnak. Arni meg Miki péasz-
tor volt, én a bundas, Barbi meg az
angyalka. Kerestiink par ezer forintot,
meg hat a gyerekek nagyon élvezték,
orultek, hogy szerepelhetnek.

Mindenki kivdnna valamit

A kis hazban 6t gyermek varja a ka-
racsonyt, pedig a kis Alexet kivéve
mindegyikik tudja, nem lesz ajandék
a fa alatt. Megszoktak, hogy nincs, pe-
dig almaik nekik is lennének. A hazi-
gazda szivesen belivegeztetné az ab-
lakot, Erzsiké néhany butort szeretne.
Miklés és Arnold Uj ruhat kémének,
meg egy gitart. Robinak van ugyan
egy, de azt nem szivesen adja kolcson.
Barbara minden &lma egy hajas baba,
amit fésulhetne, oltéztethetne. A kis
Alex pedig faradhatatlanul lobogtatja
a gy(rott ujsaglapot a méregdraga ja-
tékkal, ami soha nem lehet az 6vé.

Almaik nekik is vannak

Ajandéknak is jo

Ha az Gnnep tajan diszes
fémdobozt vasarolunk, eset-
leg magunk készitiink a hob-
bitzletek valasztékabdl otle-
tes tartét, kivalé ajandék va-
lik bel6le, ha telerakjuk ma-
gunk sutotte, omlés és so-
kaig puha mézes tésztaval.
Mézes pogécsa:

Fél kg margarint, 40 dkg cuk-
rot, 18 ev6kanal mézet
Osszekeveriink, tlzon forrasig
olvasztunk, majd onnan levé-
ve néhany percig pihentetjik
a keveréket. Hozzaadunk 1 di
tejet, 2 kdvéskanal szédabi-
karbonat, kevés fahéjat, 1 kg
lisztet, 2 egész tojast, 4 to-
jassargajat. Mindezt jol dssze-
dolgozzuk, s ne ijedjunk
meg, ha a méz miatt ragadds
a massza, lisztes kézzel gyur-
juk 6ssze. Fontos, hogy hideg
helyen (pl. erkélyen) pihen-
tesstik a tésztat, igy konnyd
lesz fél cm vastagra kinyujta-
ni. A tetejét 1 ev6kanal tejfol
és 1 tojassargaja keverékével
megkenjiuk, majd karacsonyi
formaval, feny6vel, csillaggal
kiszaggatjuk, diéval, mazsola-
val és tortadekorral diszitjik.
El6melegitett sutében 10-15
perc alatt kész, s ha fémdo-
bozban tartjuk, még januér-
ban is ehetiink bel6le.

A mennyiség béséges, ezért
a hozzéavalékat meg lehet fe-
lezni.

J6 étvagyat!
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