
■  Hagyományterem
tő szándékkal rendeztek 
családi napot és főzö- 
versenyt Nyíracsádon.

Nyíracsád (HBN -  Kedves 
Zilahi Enikő) -  Talán az utol
só kellemes, esőmentes őszi 
napon október 10-én cigányze
ne, gyerekzsivaj, móka, ínycsik
landó illatok és vidám hangu
lat fogadta a Csonkás szabadidő
parkba kilátogatókat a nyírsé
gi községben. A helyi művelő
dési ház szervezésében, Sándor 
Edit megbízott intézményveze
tő irányításával első alkalom
mal megrendezett családi nap
ra több mint kétszázan sereg
lettek össze, a színes program- 
kínálatából pedig apraja-nagy- 
ja tudott érdeklődésének, élet
korának megfelelő elfoglalt
ságot választani. A sportosok 
Szmír Mihály vezetésével kora 
délelőtt futballmérkőzésekkel 
indítottak. A családi, baráti tár
saságokból verbuválódott csa
patok kora délutánig rúgták a 
bőrt. A legkisebbek Pósánné 
Wolf Andrea és Hudácskó Zsu
zsa irányításával hatalmas rajz-

Munkában a fakanalak

csiklandó illatkavalkád szállt a 
Gúthi erdő tövében fekvő Cson
káson. A fakanálforgatókat a

főzőcskéhez. A Gúthi erdő ízei
elnevezésű versengésen az erdő 
vadjaiból készült ételek mellett

rs.aBuii. — ----- nnpársá- hagyományos magyaros été
szervezők káposztás^p g . terítékre kerültek. ígyzsa iranyitasaval hatalmas rajz- oinkprültek lek is terűéin *

táblává varázsolták a szabadté- val fogadták, J . bama. készült Nemes Jozse-  — - ................................. a jófajta pálinkák is, nama ^  lábasában a szegenye tol
rosan a húrok köze_c:s P ^  káposztája, a kukoricáké
cigányzenészek is, Torda gával töltött levél, a „süldő , a
tán és társai, így aztán s dalkör tárcsán sütött siligoja,
sem hiányzott a jó ha n g u l a t u j W  _  i

Terítéken a vadak
A legtöbb bográcsban ^ g ^ ^ f ő s í a S s  tár- 

vadétel rotyogott Óz szar- Nagy ^  többféle sültet. 
vas, dám, vadnyúl, vaddisz- csa csülök _ marha
nó került terítékre, Kabaly Ké̂ zpörkölt de Bilák József 
Árpádék bogracsaban pedig ’ k s iegényfogo leve- 
igazi királyi csemege, fürj- tánc maradt ggy csepp
pörkölt készült, amit főtt seDoi , , ----- --
fürjtojással tálaltak. Nagy 
sikere volt az erdészek csa
patának, ahol üstben rotyo
gott Szigeti Imre receptje 
alapján az egybecsülkös dam- 
pörkölt, melyet szűz slambuc- 
cal kínáltak. Nem maradt le 
látványban és ízvilágban a

(Fotók: Kedves Zilahi Enikő)

az Érmihályfalváról érkezett 
Molnár Zsolt és édesapja pedig 
szintén tárcsán sült szalonnat 
kínált a hagyományos papnkas 
krumpli előételeken!.

)iava varazsoitaK a szaDaate-  ő í v , v ó v  i<s hama- készük m a .   .

színpadot, ahol fantáziadús a jófajta pa csaptak a vas lábasában a
krétarajzok születtek. rosan a húrokH *M ^ptaK  a k tája a kutoncató

cieányzeneszek is, loraai thltött levél, a „süldő , a
Nagyanyáink konyhájából - - ■'— ; semmi sav . cuiuma

A családi nap kísérő rendez
vénye, az első acsádi bogrács
forgató verseny a gasztronómia 
szerelmeseit vonzotta. A délelőtt 
folyamán több mint húsz főző
helyen izzott fel a parázs, majd 
mikor a bográcsok, üstök, tár
csák is a helyükre kerültek, íny-

EREDMEHY
1. Polgárőrök csapata, Szarvas 

János özpörköltje
2. Mobil Bt.: csülökpörkölt
3. Aranypáva csapata: tárcsán 

sült siligó

Különdíjak'.
A  legjobb fakanálforgató cím: 
Gúth-Keledek csapata (erdészek) 
A  legötletesebb szakács: Ligetal
ja Egyesület

sem. Az ételeket nem_ iga
zán a rangsor, mint mkab
a rend kedvéért Vajda Mana,
a Déri Múzeum fomuzeolo- 
gusa vezetésével helyi szak
értő zsűri -  Szőke Janosne,
Katona G y ö r g y n é , Nanasine
Rózsa Tünde-kostolta. , fiatalok is kitettek magukért


